




L Ici, bonbonnes et bateaux ont besoin de soleil el de vent 
es unes pour ~onner un vin doux naturel complexe et inimiÏable 

les autres pour sedu,re le promeneur qui découvre le port de Coltio~re. 

■ 

OUSSI 
Tout n·est pas simple pour la région. Devancée par son immense sœur 

Languedocienne, elle n'a pas le succès que ses grands vins méritent 
et le travail pour les produire n'est pas récompensé à juste valeur. 

Comment sortir de l' impasse? Cela passe par une nouvelle hiérarchie 



DE SCHISTE 
ET DE SEL 
POUR LA PREMIÈRE FOIS, NOTRE GUIDE ACCORDE 
UNE PLACE DE CHOIX AU MEILLEUR DE NOS VINS DOUX NATURELS. 
BIENVENUE DANS LE MONDE PASSIONNANT DES BANYULS 

PAR GUILLAUHE PUZO 

À LA FRONTIÈRE FRANCO-ESPAGNOLE, fa­
çonnée par le traité des Pyrénée de 1659, une 
excroissance de la chaîne des Pyrénées pan du 
Canigou pour plonger dans la mer Méditerra­
née. C'est le massif d Albères. Sa façade lino­
raie s'a_ppelle la côte Vermeille. ur un territolfe 
qui s'étend sur quatre c mmun (Collioure, 
Pon-Vendres, Banyul ·ur-Mer et Cerbère) ainsi 
que ci ux hameaux (Cospron et Rirobau), une 
même aire géographique délimite de façon 
assez singulière quatre vins différents : l'appel­
lation collioure, l'IGP côce-venneille (vins se 
blancs, rosés et rouges) et les AOC banyul et 
banyuls grand cru pour leurs vins doux nature15 
(blancs, rosés et rouge. pour la première, rouge 
uniquement pour la seconde). 

ENTRE LES MURS 
ur les 1 260 hecrares acruelleroent en produc­

tion, l'appellation banyul occupe 530 hectares 
et banyuls grand cru, 60 hectares. Le so~ c'e 
du schiste : son acidité va donner de la t nue 
aux vins. Ce schiste a permis de façonner des 
dizaines de kilomèrres de murene un peu par­
tout, sans lesquelles la viticulture en coteau se-­
rait imporsible. ki, les vignoble.~ sont façonnés 
et maçonnés avant d'être plantés. Héritage et 
patrimoine culturel, ces murenes rendent toute 
mécanisation du vignoble impo Ibie dans la 
plupart des parcelles. 

VITICULTURE HÉROÏQUE 
Le climat, méditerranéen évidemment, a pour 
particulari té cl' tre sec, urtour ces dernière an­
nées. Cela affecte I rend ments (moyenne de 
17 hl/ha en 2022, 18 hl/ha en 2021 et menace 
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à terme l'existence même de tome viticulture. 
D'autant que sur ces fortes pente , toute idée 
d'inigation est incongrue. Pire, lorsqu'il p leut, 
il pleut trop, de façon soudaine et brutale. Ces 
famelL~ épisodes méditerranéens que l'on qua­
lifie de cévenols du côté de Montpellier, en­
traînent tout sur leur passage. Ces onditions 
de pluviométrie particulières sont à l'origine 
d'une véritable architet1.ure paysagère, unique 
au monde, avec le système d agulles (pro­
noncer • agouille ,), sorte de canaux d'évacua­
tion. Toujours constituée d'une aguUe centrale 
et d'agullei; secondaires qui panent en travers, 
l'agulle finit par se jeter dans un ruisseau après 
avoir collecté les plui~ de tout le coteau. Un 
aménag ment aussi spectaculaire qu' fikace 
qui n'existe que de ce ôté<i des Pyrénées. ' 

ROI GRENACHE 
Le cépages autorisés sont nomhreux mais 
la variété _dominante est le grena he, ~ rtout 
rou~e, ma.J.S aussi hlanc ou grl . Les vignes sont 
tou1our:, montées en gobelet, à l'exception de 
q~elques fonds de vallée en cordon. Elles som 
du~ âge moyen très élevé, au moins 70 ans 
mai . wuvem beaucoup plus, l'informatisation 
du vignoble mise en pla e en 1950 ne 
. , . permet­
tant pas d entrer des données antérieures le' 
on t.ra aille dans le sens cJ lion s de • 1' , . ,.,.. , pente afin 
d éviter le ra inemenL Le vendanges 

somma­
nuelles, aucune ma hine ne pouvam d 1 rcu er. 

FACE À LA MER 
Pour haquc parcelle, plus que b pente l'alti­
tude et l'CXJ)Olition som ~ ndamentale' 
définir le profil des vin que I' pour 

on va produire. 

les banyuls étant plutôt issus des faces :sud, a1·el 
des altitudes qui partent du ruveau dt:: la mer 
pour s'élever à p lus de 400 mè1res. de, hau­
teurs de plus en plu recherchées ces dernière: 
années. La proximité de la mer permet l'apport 
d'embruns salins qui se déposent _-ur Ir ,ol et 
sur les raisins, conférant aux vins une idcmi1 0 
certaine que n'ont pas les parcelle , itl1t·t , l 
l'intérieur des terres. 

DEUX APPELLATIONS, 
TOUT UN MONDE 

Avec la création de l'AOC banyuls dès 1936 er 
celle de banyul grand cru en 1962, le ryle de, 
vins est varié. Banyuls blanc pour des vins ék­
vés en mode réducteur ; banyuls ambré p< lLtr 

d s blancs élevés en mode oxyda tif : b:1ni ul:­
rimage pour de • rouges en mode .~duc1c111 : 
banyuls traditionnel élevé minimum 2-l moi> " 11 

mode oxydatif ; banyuls grand cru, enlln. pour 
des vins avec 75 % de grenache noir mmimtim, 
élevés sous bois, généralement en mode ( l)\"\ '­

datif. 

POUR L'ÉTERNITÉ 
es vin de garde qua •i éternelle sont m i lle'' · 

avec des sucres résiduel qui varient suiunt 
les tyle des pr ducteurs, généralement crn rc 
80 et 120 gramm par lilfe. lis sont rnmn., rt'­
cherch par les consommateur:. qu 'il r ·1 un 
iècl , d 'où la né • ité pour la région d':11 '' 11 

développé l'appellation collioure. Ll u •nl<' 

est aujourd'hui tr locale, bénéfici:mr du 11111 

afflux touristique l'é1 . Enue vent' dire ·tt'. ç;i ­

vlste:. et restaurants, c'est 70 de la ~ rodur· 
lion qui s' coule ain •i. 1 
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roussillon / terroir 

BANYULS BLANC 
Coume Del Mas, Escoumes 2021 
Parfums discrets de fru its blancs 
el frais au nez, fine salinité 
en bouche qui équilibre le sucre. 
Un vin digeste, élancée e grand 
style, à la finale pure el sans 
lourdeur. 
92/100 - 2023>36 - 17 euros 

Cave l'Étoile, banyuls blanc 2021 
Parfums de fru its blancs 
avec une pointe muscalée au nez 
Ion reconnaî le cépage mê e 
si sa part dans l"assemblage 
est très fa1blel. Fine liqueur 
tapissante en ouch . bien tirée 
par de savoureux amers. De la 
persistance et du dynamisme. 
90/100 - 2023>36 - 21 euros 

Domaine Madeloc, 
Asphodèles 2021 
Robe dorée. bouche ronde, mais 
dans un équit:bre a sez sec pour 
l'appella ion (100 g/l t il paraît 
moins]. Pet, départ d'oxydation 
maîtrisé e bel équilibre 
91/100 - 2023>31 - 22 euros 

Clos Saint Sebastien, 
Empreintes 2021 . 
Un bel équ ilibre. le fru1le est frais, 
La sucrosité intég rée, l'alcool 
se fa it discret. Pas rès puissan t 
mais élégant, frais et digeste. 
90/100 -2023>31 - 18 euros 

BANYULS AMBRÉ 
Domaine de Bila-Haut, 
banyuls 1999 
Puissant et conce ntré. avec 
des arômes cacaotés el frais qui 
se fondent dans la l iqueur, un vin 
haut en sa eur. bien équilibré, 
puissan t jusqu'en finale. 
92/100 • 2023>34 • 38,50 euros 

Cave l'Étoile, banyuls NM 
Un fruité frais. no te d'abricot et 
de pêche au nez pas encore sur 
les épices, liqueur gourmande 
en boucne Un vin porté par 
ta d uceur. ce qu, le destine plus 
au dessert ou à un fromage. 
92/100 • 2023>30- 21 ,80 euros 

Domaine Piétri-Géraud, 
cuvée du Soleil 2018 . 
Association entre les fru its . 
Jaunes mûrs (pêche)_ ~t les ep1ces 
[curry! déroutante. L equ1l1 bre 
en bouche plutôt sec est 
10 éressant (65 g/l de rés1duell. 
,· es un vin à tenter plus 
sur un pla t salé qu'un dessert. 
91/1 oo. 2023>33 - 30 euros 

Domaine Vial-Magnères, 
Cuvée Bernard Saperas NM 
Une belle robe cuivrée 
el brillante. Au nez, de francs 
parfums d'épices tcurry. 
muscade!. de fruits secs, bouche 
puissante et équ ilibrée, liqueur 
intégrée, fraîcheur en place. 
Un rand In de gastronomie, sur 
des gambas flambées au curry. 
94/100 - 2023>35 - 37 euros 

BANYULS RIMAGE 
Domaine de Bila-Haut, 
Terra Vinya 2020 
Plus racé que l'autre banyu ls 
présenté par le domaine, toucher 
raffiné, annms fins, parfums 
de figue fraîche et de myr tille 
et grande élégance en tin 
de bouche. 
92/100 -2023>35 • 31,60 euros 

Les Clos de Paulilles, 
banyuls 2022 
Sur le fruit rouge !fraise 
et tramboisel. gourmand, 
accessible, tout en rondeur 
Les tannins de ta fin de bouche 
apportent une amertume 
équ1l1brante. 
90/100 • 2023>32 • 16 euros 

Coume Del Mas, Galateo 2021 
Belle finesse dans !"alliance 
de !an~ins fins et de la l iqueur 
integree. nen ne dépasse dans 
~e nmage élégant et frais, 
a la fo is savoureux et fruité. 
93/100 -1013>36 - 17 euros 

Coume Del Mas, 
Quintessence 2020 
Un toucher tout en finesse, 
des tann ins soyeu e ure Iqueur 
intégrée, ce vin raffiné et 6.égJni 
accompagnera un fromage 
comme u plat principal 
94/100 • 2023>40 - 26 euros 

Cave l'Étoile, banyuls 2021 
Gourmand el domine par te fr J' 

rouge, pas le plus profond 
mais là où on l'attend. acc<>ss,t.c 
avec n fruité framboisé croqua t 
et ce qu· ,1 faut de matière 
92/100- 2023>31- 18,10 euros 

Domaine Madeloc, Cirera 2020 
Franc parfum de cerise lc1r ra, 
c·est la cerise en ca talan!. 
bouche go mande. ta nnins 
encore un eu fermes, équ1 bre 
tout en charme arfa1t SU' 

un dessert car 11 goûte ass z 
haut en sucre 190 g/ ll. 
91/100 - 2023>30 - 22 euros 

Domaine Piétri-Géraud, 
"Mademoiselle O" 2021 
Sédu1san car 1l n est pas porté 
par le sucre, assez haut en a.cool, 
ce qui le des Ine à des plats sa,és. 
par exemple un magret 
de canard . 
92/1 00 - 2023>31 -19 euros 

Terres des Templiers, 
Mise Tardive 2021 
Des senteurs épicées vanil ées 
prononcées - peut -être un peu 
trop - qui le lent per re un peu 
en identité Il y gagne er cha•fT'e 
flatteur. 
91/100 - 2023>31 • 52 euros 

Domaine Vial-Magnères, 
banyuls 2021 
Bel équilibre dans ce vI11 aLl< 
tannins fins, élêgant et d geste, 
les parturns de framboise son1 
gourmand , la l1nale est enle,e~ 
et fraîche 
91/100 - 2023>36 -1 9 euros 



BANYULS 
TRADITIONNEL 
Domaine Berta-Maillol, 
banyuls 2014 
Robe bien t 1lée, fra grances de 
cacao el de café au nez, tannin 
encore un peu fe rme mais qui se 
fondent dans la liqueur intégrée 
92/100 • 2023>34 • 26 euros 

Les Clos de Paulilles, 
banyuls 2014 
Parfums élégants de figue 
et de choco la t, alcool contenu. 
beaucoup de messe dans ce vi n 
au toucher soyeux et à la fi nale 
un peu portée par le su r . 
Sur un dessert ou un fromage 
bleu. il sera à son ava ntage. 
92/100 - 2023>30 -1 9 euros 

Coume Del Mas, 
Quintessence 2019 
Alliance convaincante de nuances 
viandées lardées et de fruits 
rouges fra is. bouche savoureuse 
et élégante dans son toucher, 
raffinement et pe rsistance 
93/100 • 2023>34 - 26 euros 

Cave l'Étoile, Doux Paillé NM 
Complexe, ra~é. éléga nt. entre fin 
fruité Jaune et dé licates nuances 
épicées. liqueur fondue, un grand 
banyu ls tra d1 t1onnel. pa rfa it pour 
une méd1tal1on de fin de repas. 
95/100 - 2023>35. 46,20 euros 

Domaine Piétri-Géraud, 
Joseph Géraud 2014 
Plus d"équit,bre et de subt1l1té 
que dans la cuv • e Méd i erranéo. 
Le vin n·afflctie q e 75 g/l. 
ce qui lui convIen mie x 
Finale sur des saveurs de figues, 
gourmandes et au sucre contenu. 
91/100 - 2023>29 • 22 euros 

Domaine Vial-Magnères, 
Gaby Vial NM 
Bouche aux tannins Ien 
dessinés, 11 digère bien sa 
lique r [80 g/ll et offre une t1nate 
chocolatée du me1 lleu effet. 
92/100 . 2023>35 • 20 eu ros 

BANYULS 
HORS D'AGE 
Clos Saint Sebastien, banyuls. NM 
Parfums élégants de fruits murs 
et d'épices douces, liqueur 
onctueuse en bouche_. s~r la figue 
el les raisin sec . Genereu 
en sucre. avec de l'équ1l1bre. 
91/100 . 2023>35. 24 euros 

BANYULS 
GRAND CRU 
Cave de l'Abbé Rous, 
Cuvée Christian Reynal 2002 
Au nez comme en bouche, 
des sen eurs réghssè s et 
men halées très fraîches. des 
tannins encore n peu fermes. 
mais qu, s'accommodent bien 
de la fraîcheur aromatique. Les 
123 g/l oe sucre sont présents 
mais ne dérangent pas 
93/100 • 2023>32 • 38,80 euros 

Les Clos de Paulilles, 
banyuls grand cru 2015 
Bien marqué par le sucre, 
ans doute trop pour un dessert 

On y associe un roq efort. 
car la bouche offre un t ucher 
tout en fines e. Il goûte plus 
comme un ri mage v1eill1 
que comme un grand cru 
91/100 - 2023,35 • 32 euros 

Coume Del Mas, 
banyuls grand cru 2008 
Entame de bouche onctueuse 
pour ce vin racé aux tannins fins 
Certes. le ucre est présent, 
ma is c'est son style • 
,t accompagnera un dessert 
au chocolat Il va bien v1e1ll1r 
94/100. 2023>48 - 70 euros 

Cave l'Étoile, 
banyuls grand cru 2012 
Nez profond et complexe !fruits 
secs. menthol, terre humide. 
champignons!. bouche élancée 
et de grande fraîcheur 
aromatique tout en offrant 
une densité tannique ferme . 
95/1 00 -2023>42 - 29 euros 

Cave L'Étoile, 
Cuvée Réservée 1997 
Ampleur et délicatesse 
aromatique !café. chocolat, 
rru eaul tiqueur parfaitement 
In èqrée en bouche. v,n racé 
au toucher soyeux. Il donne 
la meilleure ,mage possible 
des grands vI ns mutés 
de t appellation 
96/100 - 2023>47 - ,s.50 euros 

Cave L'Étoile, Select Vieux 1991 
Complexe et raffiné. su r les fruits 
secs et le grillé-torréfié 
La liqueur est fondue, 
avec un magnifique êqu1l1bre 
et une persistance savoureuse. 
Plus de 30 ans, et tellement 
Ieune, c'est un monument. 
97/100 - 2023>41 -57,80 euros 

Clos Saint Sebastien, 
banyuls grand cru 1993 
Équilibre assez haut en sucre 
avec des parfums ert1aires 
!ch mpIgnons. fruits secsl de 
toute beauté. Il accompag nera 
une viande re levée comme 
un pigeon ou un canard 
avec une réduction de vin 
93/100 - 2023>33 -90 euros 

Terres des Templiers, 
Création 2005 
Agréable liqueur pour ce vin en 
pleine apogée dont on remarque 
la chaleur en fin de bouche 
Le toucher est onctueux. 
91/100 - 2023>30 - 39 euros 

Domaine Vial-Magnères, 
Cuvée André Magnères 2012 
Des nuances savoureuses 
de gram de raisin et de café. 
une liqueur fondante en bouche. 
la sucros1té 198 g/ll est bien 
dynamisée par un alcool présent 
et fondu Du grand art 
94/1 00 - 2023>37 - 44 euros 1 
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