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Ici, bonbonnes et bateaux ont besoin de soleil et de vent.
Les unes pour donner un vin doux naturel complexe et inimitable,
les autres pour séduire le promeneur qui découvre le port de Collioure.

oussillo

a région. Devancée par son immense sceur
edocienne, elle n'a pas le succes que ses grangg, Ymi n;:;tj:,t
' E ¥ .
lan?ut avail pour les produire n’est pas recompense a Jl[llz(:\iérarchie
e rt sortir de limpasse ? Cela passe par une nouve
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Tout n'est pas simple pour L




étant plutdt issus des faces sud, avec
s qui partent du niveau de la mer
r a plus de 400 metres, des hau-
us en plus recherchées ces dernicres
proximité de la mer permet l'apport
s salins qui se déposent sur lc sol ¢l
raisins, conférant aux vins une identit¢
e n'ont pas les parcelles situces i

'DEUX APPELLATIONS,
- TOUT UN MONDE
[ tion de 'AOC banyuls des 1936 ¢t
‘banyuls grand cru en 1962, le style des
varié. Banyuls blanc pour des vins cle-
mode réducteur ; banyuls ambré pout
cs €levés en mode oxydatif ; banyuls
pour des rouges en mode réducteur
traditionnel élevé minimum 24 mois ¢
oxydatif ; banyuls grand cru, enfin, pour
avec 75 % de grenache noir minimu.
sous bois, généralement en mode OXY-

POUR L'ETERNITE
de garde quasi érernelle sont muies,
des sucres résiduels qui varient suivant
styles des producteurs, généralement entee
grammes par litre. Ils sont maoins re-
chés par les consommateurs qu'il y 4 "
 d'ob la nécessité pour la région dvol
g l'appellation collioure. La vent«
W‘hui tres locale, bénéficiant du fort
touristique I'été. Entre vente directe: -
€t restaurants, c'est 70 % de la produc
N qui s'écoule ainsi. B
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résors du patrimoine viticale,
IS vins de Banyuls défient le temps.
Aldcave de [ Etoile, les millésimes
PeUVeRtrester plusieurs décennies
fldame-jeanne, comme ce 1945.




Toussillon / terroir

BANYULS BLANC

Coume Del Mas, Escoumes 2021
Parfums discrets de fruits blancs
et frais au nez, fine salinité

en bouche gui équilibre le sucre
Un vin digeste, élancé et de grand
style, a la finale pure et sans
lourdeur.

92/100 - 202336 - 17 euros

Cave L'Etoile, banyuls blanc 2021
Parfums de fruits blancs

avec une pointe muscatée au nez
fon reconnait le cépage méme

si sa part dans l'assemblage

est tres faiblel. Fine liqueur
tapissante en bouche, bien tirée
par de savoureux amers, De la
persistance et du dynamisme.
90/100 - 202336 - 21 euros

Domaine Madeloc,

Asphodeles 2021

Robe doree, bouche ronde, mais
dans un équilibre assez sec pour
U'appellation (100 g/l et il parait
moins]. Petit départ d'oxydation
maitrisé et bel equilibre

91/100 - 2023>31 - 22 euros

Les bonbonneg pedvent resteg
longtemps en pleinseleil,
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Clos Saint Sebastien,
Empreintes 2021

Un bel équilibre, le fruité est frais,
la sucrosité intégrée, Lalcool

se fait discret. Pas trés puissant
mais élégant, frais et digeste.
90/100 - 2023>31 - 18 euros

BANYULS AMBRE

Domaine de Bila-Haut,
banyuls 1999

Puissant et concentré, avec

des aromes cacaotés et frais qui
se fondent dans la liqueur, un vin
haut en saveur, bien équilibre,
puissant jusqu'en finale.

92/100 - 2023>34 - 38,50 euros

Cave L'Etoile, banyuls NM

Un fruité frais, notes d’abricot et
de péche au nez pas ¢
les épices, liqueur gourmande
en bouche, Un vin porté par

la douceur, ce qui le destine plus
au dessert ou 3 un fromage.
92/100 - 2023>30 - 21,80 eures

2NCore sur

Domaine Piétri-Géraud,
Cuvée du Soleil 2018

Association entre les fruits I
jaunes mars [péche] et les épices
(curry) déroutante. L'équilibre

en bouche plutat sec est
intéressant (65 ofl de résiduell,
c'est un vin a tenter plus

sur un plat salé qu'un dessert.
91/100 - 2023>33 - 30 euros

Domaine Vial-Magnéres,
Cuvée Bernard Saperas NM

Une belle robe cuivree

et brillante. Au nez, de francs
parfums d'épices (curry.
muscade), de fruits secs, bouche
puissante et équilibrée, ligueur
intégree, fraicheur en place.

Un grand vin de gastronomie, sur
des gambas flambees au curry.
94100 - 2023>35 - 37 ewros

BANYULS RIMAGE

Domaine de Bila-Haut,

Terra Vinya 2020

Plus racé que lautre banyuls
présenté par le domaine, toucher
raffiné, tannins fins, parfums

de figue fraiche et de myrtille

et grande élégance en fin

de bouche.

92/100 - 2023>35 - 31,60 euros

Les Clos de Paulilles,

banyuls 2022

Sur le fruit rouge (fraise

et framboise), gourmand,
accessible, tout en rondeur
Les tannins de la fin de bouche
g9ppor:em une amertume
equilibrante,

90/100 - 202332 - 16 euros

Coume Del Mas, Galateo 2021
Belle finesse dans lalliance
de tannins fins et de la liqueur
Integree, rien ne dépasse dans
ce rimage €légant et frais,

a la fois savoureux et fruité
9100- 202336 - 1Teurps

Coume Del Mas,
Quintessence 2020

Un toucher tout en finesse
des tannins soye

intégrée, ce vi
accompagnera un fromage
comme un plat principal
941100 - 2023>40 - 26 euros

Cave L'Etoile, banyuls 2021
Gourmand et domine par le fry
rouge, pas le plus ond
mais la ou on lattend, acce
avec un fruité framboisé
et ce qu’'il faut de matiére
92/100 - 2023>31 - 18,10 euros

Domaine Madeloc, Cirera 2020
Franc parfum de cerise [cirera,
c'est a cerise en an|,
bouche gourmande, tannins
encore un peu fermes, équilibre
tout en charme. Parfait sur

un dessert car il goute assez
haut en sucre (90 g/l

91/100 - 2023>30 - 22 euro

Domaine Piétri-Géraud,
“Mademoiselle 0" 2021
Séduisant car il n'est pas porté
par le sucre, assez haut en alc
ce qui le destine ad
par exemple un magret
de canard.

92/100 - 2023>31 - 19 euros

Terres des Templiers,

Mise Tardive 2021

Des senteurs épicees vanillée
prononcées - peut-
trop - qui le font perdre un peu
en identité. ILy gagne en charme
flatteur

91/100 - 2023>31 - 52 euros

Domaine Vial-Magnéres,
banyuls 2021

Bel équilibre dans ce v
tannins fins, élégant ot digeste
les parfums de framboise sont
gourmands, la finale est entevee
et fraiche

91/100 - 2023536 - 19 euros

naux

LAUME PULO




La cave de [‘Etoile et ses foudres
camctensllques margués d’une étoile
rouge sur fond jaune.

BANYULS
TRADITIONNEL

Domaine Berta-Maillol,
banyuls 2014

Rabe bien tuilée, fragrances de
acao et de café au nez, tannins
encore un peu fermes mais
fondent dans la liqueur intégrée
92/100 - 2023>34 - 26 euros

Les Clos de Paulilles,

banyuls 2014

Parfums élégants de figue

et de chocolat, alcool contenu,
beaucoup de finesse dans ce vin
au toucher soyeux et a la finale
un peu portée par le sucre.

Sur un dessert ou un fromage
bleu, il sera a son avantage.
92/100 - 2023530 - 19 euros

Coume Del Mas,

Quintessence 2019

Alliance convaincante de nuances
viandées lardées et de fruits
rouges frais, bouche savoureuse
et élégante dans son toucher,
raffinement et persistance

93/100 - 2023534 - 26 euros

qui se

Cave L'Etoile, Doux Paillé NM
Complexe, racé, élégant, entre fin
fruitg jaune et délicates nuances
épicées, liqueur fondue, un glor‘d
banyug traditionnel, parfait pour
une méditation de fin de repas.
95/100 - 2023535 - 46,20 euros

Domaine Piétri-Géraud,
Joseph Géraud 2014

gourmandes et au sucre contenu.

91/100 - 2023>29 - 22 euros

Domaine Vial-Magneres,
Gaby Vial NM

aux tannins bien
re bien sa

offre une finale

Bouche
ﬁcctq,
iqueur (80 g/l} et
chacolatée du meilleur effe

92/100 - 2023>35 - 20 euros

BANYULS
HORS D'AGE

Clos Saint Sebasuen banyuls NM
Parfums élégants fruits mur
ot d'épices douces, liqueur

ctueuse entu iche, sur la figue
5. Genéreux

de 'équilibre.

el l les rals sins
en sucre, avec ¢

91/100 - 202335 - 26 euroS

BANYULS

Cave L'Etoile,

banyuls grand cru 2012

Nez profond et complexe (fruits
secs, menthol, terre humide,
champignons), bouck
neur
yromatique tout en offrant
une densité tannic
95/100 - 2023542 - 29 euros

e élancée

et de grar

jue ferme

Cave L'Etoile,

Cuvée Réservée 1997

Ampleur et 1‘4 catesse
rormatiq

pruneau

| q eur p"l"‘)!rl'v‘s“

» en bouche, vin racé
au toucher soyeux. Il donne
la meilleure
des grands
de ,JAp~ atio
95/100 - 2(]23>/.7 - 48 50 euros

Cave L'Etoile, Select Vieux 1991

Complexe et raffiné, sur les fruits
sec grille-torrefie

La liqueur est fondue,

avec un magnifique équilibre

GRAND CRU Plis 26

Cave de |'Abbé Rous,
Cuvee Chnstnan Reynal 2002

tannins encore un peu
mals qul s acccl"ﬁ'“,c:iyn'.
f aromatique. Les

s ne derangent pas

937100 - 202331 - 38,80 euros

e, ¢'est un monument

HUU 2023>41 - 57,80 euros

Clos Saint Sebastien,
banyuls grand cru 1993
Equilibre assez haut en sucre
avec des parmn tertiair es
cha fruits secs) de
I ute beaute I accompagnera
une viande relevée comme

un IJ!;OCI’\ Ou un canard

avec une réduction de vin

93/100 - 2023>33 - 90 euros

fermes,

bien

'\p l_, ons,

présents

Les Clos de Paululles, — .-
banyuls grand cru 2015 Terres des Templiers,
Bien marqué par le sucre, Création 2005

sans doute trop pour un

e un

me un rimac

que comme U

Coume Del Mas,
banyuls grand cru 2008

Entame de bouche O

pou jrcevinra
Certes, l\_ sucre
mals ¢ ‘est so

iLacc

au chocolat

roquefor

in grand cru

91{100 2[]23>35 32 euros

ln'.uljf eraun
[l va bien v

dessert Agréable liqueur pour ce vin en
pleine apogée dont on remarque
la chaleur en fin de bouche

e toucher est onctueux

Je vie 91/100 - 2023>30 - 39 euros

Domaine Vial-Magnéres,

Cuvée André Magnéres 2012

Des nuances savoureuses

de grain de raisin et de cale

une liqueur fo enb Mchﬁ
a sucrosité (98 g/ 1] est bien

J namisee par )| présent

et fondu. Du grand art

94/100 - 2023>37 - 44 euros B

ynctueuse

» aux tannins 1ins
.:rl[rv-sml un alcoo
dessert
elllir

04/100 - 2023>48 - 70 euros
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