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Yinglication

Cépages: 60% Grenache noir - 40% Syrah
Age moyen des vignes : entre 10 et 60 ans
Rendements : 28hl/ha.

Alc. 14,5%Vol.

Macération traditionnelle.

Fermentation sous contréle des températures.
Macération de 1 mois.

Pressurage doux.

Soutirage de printemps.

Assemblage
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Mot do 1 zenologue

Robe : Rubis intense et brillante

Nez : Cerise noire, fraise des bois mdres,
réglisse douce, léger toasté.

En bouche : Trés friande. Attaque franche,
sensation de fraicheur. Bigarreaux et fraises
se meélent. La réglisse douce est aussi
présente. Tanins frais et suaves.

wileorone

oissons et viandes grillés, légumes d’été
rotis (escalivade, poivrons grillés) magret de
canard aux cerises, veau « roseé des
Pyrénées », salade de Collioure ...

Eliqueltte impriméee sur papier recycle.




