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Banyuls Grand cru Hors d'age - 2 étoiles

Un air de famille avec le banyuls traditionnel pour cette cuvée
élaborée selon 'art de la solera, ou les vieux vins éduquent
les plus jeunes dans une transmission patiente et subtile. La
robe hésite entre un brun aux reflets fauves et un ambré
soutenu. Le nez s'ouvre lentement sur les fruits rouges confits
et une pointe d'agrumes, évoluant vers la torréfaction, les
fruits secs et le cacao. La bouche, ample, ronde et fine a la
fois, est adossée a des tanins fondus et une fraicheur qui
I'équilibre et étire la finale, soyeuse, sans accroc. Un vin har-
monieux, a savourer a I'apéritif avec quelques fruits secs ou
des gougeéres au fromage.

Banyuls Méditerranée 2018 - 2 étoiles

Cette cuvée, d'une belle intensité, convoque des arémes de
fruits confits, de vanille, de tabac blond et un soupgon de
noix. Une palette qui trouve un long écho dans une bouche
ample, harmonieuse, d'une trés belle fraicheur.

Banyuls Cuvée du soleil 2020 - 2 étoiles

Cette cuvée élevée en bonbonnes, a l'air libre, déploie de
beaux arémes de cire, de miel, de réglisse et de noix. En
bouche, elle se révéle ronde, suave, onctueuse, mais sans
aucune lourdeur, bien vivifiée par une fine fraicheur qui ajoute

aussi a sa longueur. Du soleil en bouteille en effet.

Banyuls Joseph Géraud 2016 - 2 étoiles

Sept ans en foudre pour obtenir la touche tuilée de ce banyuls
encore bien soutenu. Le fruité d'origine s'est enrichi de notes
de tabac, de cuir, de café et de sucre caramélisé. La bouche
se révéle puissante et fraiche, irriguée de fruits confiturés, de
pruneau, de figue, de saveurs torréfiées, d'épices et de tabac
brun. Une trés belle évolution aromatique, tout en nuances et

en équilibre.

Banyuls Maguy 2023 - 1 étoile

Ce blanc séduit par son fruit avant tout, présent de bout en
bout, sur la péche et I'abricot. On aime aussi sa douceur, son
soyeux, avant une finale frafche accompagnée d'une agréable

note d'amande grillée.
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Joseph Géraud 2016 : |
Cuvée du Soleil 2020 : 2 éfailes
Grand aru Hors d'ége : 2 étolles
Méditerranée 2018 : 2 éfolles
Maguy 2023 : 1 éfolle
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Vigneronnes récoltantes
depuis 5 générations.

Les générations se suivent et, depuis plus d'un siécle, se
passent avec la méme fougue le flambeau bachique.

Le Domaine Piétri-Géraud préserve I'héritage de nos anciens :
terroir aride ol tout se cultive encore manuellement, le cep s'ac-
croche & flanc de céteau.

La terre est retenue par des murettes de schistes : la mer Médi-
terranée vient enlacer age majestueux.

BON DE

C O M M A N D E Prix Quantité | Total
Banyuls «<Maguy» 2024

Biang el 24 €
Banyuls «Soleil» 2020

Boutbills o6 80¢! - 2 éroiles | 30°€
Banyuls «Eléore» 2024

Ff::)sey 18 €
Banyuls «Melle O» 2025

Himayée 20 €
Banyuls «J.Géraud» 2016 26 €
Traditionnel - 2 étoiles”

Banyuls «Méditerranée»

2018 - 2 étoiles* 27 €
Banguls «Flagrant Désir»

201 41 €
Banyuls Grand Cru

Hors d’Age Médaille d'Or VI| 49 g
+ 2 étoiles™

Banyuls «1951»

Traditionnel 147 €
Orange Vermeille

Boute%!e de 50c! 21€
Muscat de Rivesaltes 2023 1g ¢
2 étoiles au Guide Hachette

Collioure Rouge 2024

«Sine Nomine% 20 €
Collioure Rouge 2023

«Moulin de la Cortine» 22 €
Collioure Rouge 2023

«Douy» Sans%oufre 20 €
Collioure Rouge 2024

«Miss Miss» g 17 €
Collioure Rouge 2023

«Trousse chemise» 32 €
24 mois en barriques

Collioure Blanc 2024

«L'Ecume» 22¢€
Collioure Blanc 2023

«Ressac» 32¢€
Collioure Rosé 2024 16 €
«Le Rosé de mon Pére»

FRAIS D’EXPEDITION | pour la France Métropolitaine
6 Bouteilles 20 €
a partir de12 Bouteilles Offert
TOTAL

* Guide Hachette 2026 |

*Bouﬁque en ligne

CONDITIONS Scannez-mof

ADRESSE DE LIVRAISON : SR
Nom : @aﬂ@
.;.:

Prenom : a:%.;t‘“
Adresse : é‘tﬂ:'?'@
weed 33" e’

Code Postal :
Ville :

Tél .

E-mail :

ADRESSE DE FACTURATION :
(si différente de 'adresse de livraison)

Nom :
Prénom :
Adresse :

Code Postal ;
Ville :

Tél :

E-mail :

Toute expédition est payable a la commande

Soit en Chéque bancaire ou Postal :
a l'ordre de DOMAINE PIETRI GERAUD

Soit par virement :

SNC DOMAINE PIETRI GERAUD

IBAN FR76 1710 6000 3918 0180 3300 019
BIC AGRIFRPP871

Soit via Boutique en Ligne* t
www.domaine-pietri-geraud.com/boutique

Les expéditions se font par carton de 6 bouteilles ;
vous avez la possibilité de panacher plusieurs cuvées
dans chaque carton.

Pour vos colis cadeaux, nous adresser une carte de
visite ou lettre qui sera jointe a I'envoi ; le destinataire
sera prévenu par nos sains.

A la réception du colis, vérifiez son état :
en cas d'avarie ou de casse, effectuez immédiatement
toute réserve aupreés du livreur.

Nous nous réservons la propriété de la marchandise
jusqu'au paiement intégral de la facture (loi n°80335
du 12 mai 1980).



